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CHEF’S
GOUTATOO

GENEVE

Amoureux de la
gastronomie, la Table
des Chefs mettra

les petits plats dans
les grands pour le
plus grand plaisir

des papilles et des
porte-monnaie des
gourmands !

Planning Table des chefs

Ve 2 Fabrizio Domilici (Starling Geneua

Hotel & Conference Center)

Sa 3 Vincenzo De Rosa

Ve 9

Sa10

Julien Schillaci
(LUHotel Metropole Geneuve)

Roberto Benvegnu

Dim 4
Lus

Mar 6

Mer 7

(Café de la Place Plan-Les-Ouates)
Ludovic Roy (La table des Roys)
Jean-Marc Bessire (Le Cigalon)

Philippe Bourrel
(Hotel Le Richemond)

Thierry Schlatter et Thierry
Minguez (4 mains)
(Restaurant Vieux Bois (Ecole
hoteliére de Genéue)

et Café du marché Carouge)

Jeu 8 Cecilia Zapata (Pachacamac)

(Les Trois Verres )
Dim 11 Serge Labrosse (Le Boléro Versoix,
La Chaumiere et Atelier Grain
de sel)

Menu a CHF 65.- le midi (CHF 75.- les
dimanches) et CHF 75.- le soir (hors boissons)

N Réservez votre table dés le 22
ﬁ Q« octobre au +41(0)22 76125 25

Consultez les menus
sur automnales.ch

Avec la participation de Marc Ramade, Chef consultant

Votre billet d’entrée vous donne aussi accés aux Automnales.

A TEC CI.HIN-
cuisiniste.ch
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